
手作り飲茶と季節の中国粥御膳　

   中国粥の薬味は、仕⼊れ状況によって変更になる場合があります。
税込み価格です。ご注⽂は２名様より、前⽇までのご予約をお願いします。

��平⽇�  �4,500円   5,000円
⼟⽇祝 � 5,000円   5,500円

�⾃家製国産ローストビーフ⼊りカルパッチョ

�旬菜たっぷりの特製上湯蒸しスープ

点⼼セイロ盛り    
�⽔餃⼦�/�海⽼蒸し餃⼦�/�焼き餃⼦�/�⼤根餅

�⼩籠包�/�海⽼ワンタン�/�おこわ焼売�/�⽟ねぎ焼売
スペアリブ⾖⿎蒸し�/�もみじ

たくさんの薬味と味わう雑穀⼊り中国粥
�蒸し鶏ネギ⽣姜ソース�/�メンマ�/�ザーサイ�/�⾃家製XO醤

鹹蛋（塩漬け卵）/�ピータン�/�センマイ⼭椒ソース
揚げパン�/�鮮⿂の⽼酒漬け�/�腐乳（⾖腐の塩漬け）

本⽇のデザート

 「花茶」１ポットサービス！       
  ポットの中でゆっくりとお花が開きます 

 ５種類のお茶が飲み放題！     
  お好きな茶葉をたっぷりと楽しみください
    
 春毫ジャスミン茶  透明感のある爽やかな後味

 陳年プーアル茶  独特の⾹りとまろやかな⽢み

 ⿊ウーロン茶  脂肪の吸収を抑えてくれて⾷事に合う

 東⽅美⼈  ⽢い⾹りと紅茶のような味わいのウーロン茶

 ライチ紅茶  ほのかな⽢みとライチの⾹りの紅茶

 

 ⾃家製の⾖板醤をテーブルにご⽤意！   
    お料理のアクセントにどうぞ   

〈�⽔餃⼦はおかわり⾃由�〉
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